
— Salads & Appetizers —
Caesar Salad
–	Klassisch mit Römersalat,  

800° Caesar-Vinaigrette, Croûtons  
und Parmesan	 10

–	mit gegrilltem Hähnchen	 13

Chopped Salad Pur klein / groß	 6 / 9
Ein absolut amerikanisches Salat
vergnügen: verschiedene knackige  
Salate werden mit weiteren Zutaten 
mit einem Wiegemesser gehackt (engl. 
chopped). Unsere hausgemachten 
Dressings verleihen dem Salat 
Leichtigkeit und Frische!
–	mit gegrillten marinierten Rind

fleischstreifen klein / groß	 11 / 15

–	mit gegrilltem Hähnchen  
klein / groß	 9 / 13

–	mit hausgebeiztem Lachs  
klein / groß	 9 / 13  

800° Beef Tea 	 8 
Gehaltvolle Rindfleischconsommé  
mit feinen Rindfleischstreifen	

800° hausgemachte Sülze 	 7 
mit Wurzelgemüse und 
Meerrettichschaum	

Gegrillter Jumbo-Shrimp  
mit hausgemachtem 800° Chutney 
je Stück 	 8

Jakobsmuscheln im Speckmantel	 14 
auf Wakame-Algensalat	  

Himmel un Ääd (met Blootwoosch)	 12

800° Rindfleisch-Tatar
–	méditerranée	 12

–	asiatisch	 12

–	german style	 12

800° Tatarvariation 	 16
(méditerranée, asiatisch und  
german style)	

— MEAT —

— Sides —
THE NEW CLASSICS

Mais Crème Brûlée	 5

Risotto 	 5
mit frischen Kräutern und Tomaten	

Sautierte Pilze 	 5
mit Kräutern & Speck 	

Gegrillter Babymais	  5

POTATOES

800° Backkartoffel 	 4
mit Kräuterbutter und Kräutercrème	

800° Pommes Frites	 4
mit Gruyère und frischen Kräutern

800° grilled potato wedges	 5
mit Kräutercrème

800° truffle mashed potatoes	 5

— Something Sweet...? — 
Unsere hausgemachten »süßen Sachen«  

für Ihr persönliches Wohlbefinden! 

HOHOFFS Wiener Schokoladentörtchen	 7
mit Aprikoseneiscrème 	

HOHOFFS Mascarpone & Nougat	 7
mit Himbeermark 

HOHOFFS warmer Apple-Crumble	 7
mit Vanilleeiscrème	

HOHOFFS Topfenjoghurtmousse	 7
mit Aceto Balsamico-Rotwein-Kirschen

U.S. Beef aus nebraska
Das Non Hormone Treated Cattle (NHTC)-
Programm der U.S. Regierung gewährleistet 
Topqualität und bürgt für die strenge  Einhaltung 
der traditionellen Rinderzuchtmethoden. Sie 
erhalten echtes Omaha Natural Angus Beef von 
ausgewählten Farmern in Nebraska. Das Fleisch 
der über 150 Tage mit Mais gefütterten Tiere 
erhält so seine besonders hohe Marmorierung  
und den Geschmack des Wilden Westens.

Sirloin Flap Meat 300 g	 19
Das Bavette aus dem Flankenbereich mit kräftiger 
Marmorierung. In Deutschland kaum bekannt, ist 
es ein grillbares Fleischteil mit sehr intensivem 
Geschmack. Daher bei Butchern sehr beliebt.

Hanging Tender ca. 350 g	 24
Auch Butchers Favourite-Steak! 
Das Hanging Tender ist zart wie ein Filet mit 
kräftigem Geschmack. Es wird am Stück gegrillt 
und anschließend tranchiert.

New York Striploin	 26 / 43
LadysCut 300 g / GentlemansCut 500 g	
Das Rumpsteak aus dem Roastbeef mit dem 
klassischen Fettrand und zarter Marmorierung.

Tenderloin 	 29 / 42
LadysCut 200 g / GentlemansCut 300 g	
Das Filet aus der zarten Lende.  
Für den Liebhaber feinsten Fleisches.

Cowboy- Steak/RibEye on the bone mind. 800g	 69
Das saftigste Kotelett-Steak – etwas für echte 
Männer! Stark marmoriert und durch das Grillen 
am Knochen kräftig im Geschmack! 

T- Bone Steak 600 g	 49
Das Roastbeef am T-Knochen gegrillt  
sorgt für einen unvergleichlichen Geschmack.

Der 800° Burger	 21
Klassisch mit Bacon und etwa 180g Beef.
Zu einem saftigen Burger gehören natürlich 
unsere 800° Pommes Frites und original 
amerikanischer Cole Slaw.
		

Meat for 2	
Porterhouse Steak	 75 / 98
LadysCut 1000 g / GentlemansCut 1400 g	
Die Queen der Steaks! Roastbeef und Filet  
am T-Knochen gegrillt und tranchiert.

Halbe Flanke BBQ	 36 / 68
LadysCut 400 g / GentlemansCut 800 g	
Das marinierte Flankenstück zart  
marmoriert ohne Fettrand am Stück  
gegrillt und tranchiert.

Irish Dry Aged Beef  
von Donald Russell
Das Fleisch von ausgesuchten grasgefütterten 
Weiderindern aus Irland wird mehrere Wochen 
zur besten Qualität trocken gereift. Leicht 
marmoriert mit mineralischer Note und sehr 
fein im Geschmack.

Rib-Eye boneless 300 g	 29
Das ausgelöste Hochrippensteak aus  
dem Rücken geschnitten mit dem  
klassischen Fettauge.

Tenderloin 300 g	 42
Das klassische Filetsteak aus der Lende 
lässt das Feinschmeckerherz höher schlagen.

Canadian Beef
Canadian Heritage Angus ist »Natur pur«. Auf 
den saftigen Weiden Kanadas nur mit Getreide 
zugefüttert – ohne Hormone, Mast oder 
leistungsfördernde Mittel – wachsen die Tiere in 
unberührter Natur heran. Ein zarter Geschmack 
in Bioqualität.

EntrecÔte 400 g 	 39
Das Steak ohne Knochen aus der Hochrippe 
auch als „Ribeye“ bekannt.	

Rumpsteak ca. 300g	 33
Ein Stück aus dem Roastbeef mit leichtem 
Fettrand – für einen kernigen Geschmack.	

Australisches Wagyu Beef 
von Jacks Creek Farm 
Wagyu (Wa=Japanisch,Gyu= Rind) nach Kobe-Art 
wird in Australien nördlich Sydneys in den Blue 
Mountains ganz natürlich gezüchtet. 
Mind. 450 Tage Mais- /Getreidemast lassen das 
Fleisch zum Besten der Welt werden. Es wird in 
Marmorierungsstufen von 1-9+ angeboten.

Rumpsteak 300g MS 9+	 79
Das Steak aus dem Roastbeef hat die höchste 
Marmorierungsstufe. Wählen Sie vorzugsweise 
die  Garstufe medium oder medium rare und 
der Geschmack und die Konsistenz werden Sie 
überwältigen!

VEAL
Ausgesuchtes, helles und zartes Kalbfleisch aus 
den umliegenden Ländern von maximal 8 Monate 
alten Kälbern. Die zarte Marmorierung sorgt  
für ein sehr feines Aroma und wird durch den  
800° Ofen zur Perfektion medium gegrillt.

Tomahawk-Steak ca. 400 g	 30
Ein Rückensteak am langen Knochen gegrillt. 
Etwas für Genießer.

Poultry 
Chicken-Supréme ca. 200 g	 16
Das saftige und zarte Hähnchenbrüstchen 
auf der Haut gegrillt.

GRILLED FISH
Täglich fangfrisch, daher nur in begrenzter Zahl 
vorrätig! 

Schwertfisch gegrillt 	 24
mit feiner 800° Sauce  

Beef & Shrimp 
Tenderloin 200g vom U.S. Nebraska Beef 	 47
mit Jumbo-Shrimp	

Sauces	
800° Rotweinsauce	 3

800° BBQ-Sauce	 3
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VEGETABLES

Wirsinggemüse mit Speck	 5

Marinierter Chicorée 	 5
mit Anis und Parmesan 	  

Grilled Vegetables	 5

Spicy Mangold mit peperoncini	 5                                                         

Zu allen Fleischgerichten bieten wir die HOHOFFS 800° Steaksauce und hausgemachte HOHOFFS 800° Steakbutter inklusive an.

Steak Temperatures: RARE / blutig (40° C) · MEDIUM RARE (50° C) · MEDIUM (55° C) · WELL DONE / durch (70° C)

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht vor dem Grillen. Über Zusatz- und Inhaltsstoffe informieren wir gerne.



— die 800° WeiNKaMMer —
Unsere perfekten Begleiter  

 
amarone della Valpolicella Flasche 0,75 l 190
Weingut MASI Amarone della Valplicella »Mazzano«, Venetien
Der Duft nach reifen Kirschen und Pflaumen wird am Gaumen 
durch aromen von lakritze, Bitterschokolade und geröstetem 
Kaffee ergänzt. Die 3-jährige Lagerung im Eichenfass trägt zur 
Perfektion dieses eleganten Amarone bei. 

tignanello Flasche 0,75 l 150
Weingut Antinori »Tignanello«, Toskana
Ein Wein von großer Kraft und Intensität. Reife rote Früchte  
und gewürze ergeben mit anklängen von Vanille und röst aromen 
ein Bouquet von großer Nachhaltigkeit und eleganz.

Barolo Cru ravera  Flasche 0,75 l 140
Weingut Lo Zoccolaio »Barolo Cru Ravera«, Piemont
Ein intensiv duftender Barolo nach Erdbeer, Pflaume, Zart-
bitter schokolade, Sahne, Vanille und zimt. im Mund kompakt mit 
forderndem Tannin und dichter Mineralik. Lange anhaltend.

2009er Chateau Schembs Flasche 0,75 l 120  ·  Magnum 1,5 l 200
Weingut Schembs, Rheinhessen
100% Pinot Noir. Niedrigste Erträge. Alte Reben. Mehrfach 
von Hand verlesene perfekte Trauben sind das Geheimnis 
dieses hervorragenden Spätburgunders. Waldbeeren, Veilchen, 
zarte Kakaonoten und etwas Trüffel mit einem faszinierend 
feinduftigem Bouquet.

2009er Chateau Schembs  Flasche 0,75 l 120
Weingut Schembs, Rheinhessen
Cuvée aus Weißburgunder, Chardonnay und Riesling mit 
herrlichem Duft nach Honig, reifem Pfirsich und feinen 
Zitrusnoten. Schnörkellos, puristisch, frisch und spannend bis 
zum letzten Tropfen.

Chablis grand Cru Vaudesir Flasche 0,75 l 150
Pascal Bouchard »Chablis Grand Cru Vaudesir«, Chablis
Aus Chardonnay-Trauben gekeltert. Verfügt über eine kräftige, 
trockene art mit viel Frucht, Schmelz und einer guten länge.

— WeiSSWeiNe —    
 glas Flasche 
 0,2 l 0,75 l
riesling
Weingut Weinreich rheinhessen 7 / 21 
Reife Äpfel und Kräuter in der Nase, animierende Frucht.  
Ein saftiger Riesling mit viel Ausdruck.

Weingut Robert Weil rheingau 11 / 33
Feine Frucht mit eleganter, reifer Säure 
und nachhaltigem Körper.

grauburgunder
Weingut Pradio »Priara« italien  7 / 21
Delikates Bukett nach Feldblumen, reifem Obst.
Frisch und mineralisch, fruchtiges Finale.

Weingut Schembs rheinhessen 8 / 24
»french oak« 
Feine Holznote mit einem Hauch von Vanille und Honig.

Sauvignon Blanc
St. Clair Estate Neuseeland  9 / 27
Elegant, spritzig, saftig. Duft nach Zitrusfrüchten,
Stachelbeeren, grünem Apfel und Maracuja.

Sancerre »Bouffants« Frankreich 11 / 33
Feinfruchtig, säurefrisch, ausdrucksvoll, rassig.

Chardonnay 
Bodegas Enate Spanien  10 / 30
Duftet sehr aromatisch nach Melone, Honig,
tropischen gelben Früchten und etwas Muskatwürze.

Giesen Wines »The Brothers« Neuseeland  11 / 33
Expressiv und kräftig. Typischer Chardonnay mit wuchtigem 
Körper und Bukett von reifen Früchten und Exotik. Viel Schmelz!

— rOtWeiNe — glas Flasche 
 0,2 l 0,75 l
Merlot
Weingut 337 Wines, 181 USa  12 / 36
ein Merlot im klassischen Bordeaux-Stil:
weiche tannine und opulente aromen von
Schwarzkirsche, Vanille und Steinfrüchten.

Cabernet Sauvignon
Weingut 337 Wines, 337  USa 12 / 36
Verführerisches Aroma nach Mokka, dunkler  
Kirsche und gewürzen. Seidig, weich mit schöner  
Struktur.

Shiraz/Syrah
Terra Noble »Reserva« Chile 9 / 27
Aromen von Pflaume, Vanille, geröstetem Toast
und neuem Holz.

D’Arenberg »The Footbolt« australien 11 / 33
Würzig mit aromen von Brombeere und
Schokolade. langes, samtiges tannin.

pinot Noir/Spätburgunder
Weingut Meyer-Näkel  ahr 11 / 33
Aroma von reifen Kirschen, Beerenfrüchten,
Wacholder und Veilchen.

Winery Irony USa 12 / 36
Schlanker Körper mit feinem Abgang. Der Wein
zeigt Noten von Süßkirschen, frischen Himbeeren,
Cola und Nüssen.

garnacha
Bodegas Borsao »Crianza Selecciòn« Spanien 10 / 30 
Intensive Nase nach Brombeere, Schiefer 
und Tabak.Vanille im Abgang. Modern vinifiziert, 
gefällig und unkomplizert, dabei spannend 
und einladend.

tempranillo
Bodegas Real »Vega Ibor«  Spanien 7 / 21
Lecker verführerisch wie frische Beerenmarmelade.
Spannung durch würzige eichenholznoten.

Bodegas Monteabellon Spanien 17 / 51
»24 meses en barrica«
Kraftprotz. Auf der Zunge Gewürze, Leder und
anzeichen von braunem zucker. langes Finale.

Barbera
Villa Terlina »Gradale«  italien 13 / 39
Weiche Struktur mit der typischen Süße
roter Früchte verbunden mit gewürznoten.

Sangiovese
Il Poggione »Rosso di Montalcino« italien 11 / 33
Herzhaft, Duft nach reifen Kirschen und 
Cassis. Zuerst leicht fruchtig, dann ein 
echter gaumenschmeichler.

Ruché
»Ruché di Castagnole Monferrato«  italien 12 / 36
Lang anhaltender Duft, aromatisch, frisch. 
Veilchen und rosenblätter. Komplex mit 
schönem Körper.

— liMONadeN — 
gesaris Orange 0,33 l 2,90 
gesaris zitrone 0,33 l  2,90
gesaris Cola-Mix 0,33 l  2,90
Fritz-Kola  0,33 l  2,90
Fritz-Kola ohne zucker 0,33 l 2,90

— priCKelNd & perleNd— 
Champagner 
piper Heidsieck Brut glas 0,1 l  12 / Flasche 0,75 l  80
Veuve emille Brut glas 0,1 l  10 / Flasche 0,75 l  70

prosecco  
Villa Sandi prosecco  
Spumante »il Fresco«  glas 0,1 l  5 / Flasche 0,75 l  30
perle de palait Secco glas 0,1 l  5 / Flasche 0,75 l  30

prosecco »Spritz«  
Prosecco mit einem Schuss Saft Ihrer Wahl 6

PriSecco aus der Manufaktur Jörg Geiger 
Fruchtig, prickelnd wie Secco, aber ohne alkohol! 
PriSecco rotfruchtig  0,1 l   5
PriSecco Weißduftig 0,1 l   5
PriSecco ApfelSinfonie 0,1 l   5

Birnenschaumwein aus der Obstsorte Champagner Bratbirne
Feinperlige, harmonische und fruchtig duftende Cuvées  
aus der »Weinbirne allerersten ranges«.
trocken 0,1 l 8
Brut - herb 0,1 l 8

— SÄFTE —
Apfelsaft · Rhabarbersaft · Quittensaft · 

Johannisbeersaft rot · Johannisbeersaft schwarz ·  
Kirschsaft · Stachelbeersaft · Pflaumensaft

Saft Pur 0,25 l 2,90
Schorle 0,4 l 3,60
Frisch gepresster Orangensaft 0,25 l 4,00

Das Angebot unserer Säfte ist saisonabhängig.

— taFelWaSSer — 
Karaffe 0,25 l 2,10

Karaffe 0,5 l 4,20 

Karaffe 0,75 l 6,30

— rOSéWeiN — glas Flasche 
 0,2 l 0,75 l

Tormaresca »Calafuria«  italien 11 / 33
Florale Duftnoten, sanft und delikat.
Schöne Frische und typische Fruchtnoten.

— Bier — 
Pott's Pilsener frisch gezapft 0,25 l 2,50
Pott's Landbier frisch gezapft 0,25 l 2,50
pott's Weizen 0,33 l 2,90
Pott's Pilsener alkoholfrei 0,33 l 2,90
Pott's Weizen alkoholfrei 0,33 l 2,90

Mister Bond wäre bei uns an der richtigen adresse! 
Unser Barkeeper rührt, schüttelt oder mixt auch für Sie 

wechselnde Apéros und Cocktails.

 

— BarStOrieS — 
»I never have more than one drink before dinner. 
But i do like that one to be large and very strong 

and very well made«  

(James Bond)


